
 

Snacks & Apéros  

Limfjord Garnele   

Champignon / Herbsttrüffel  

Tomaten / Perilla   

Fe rk el / Kimch i / Sesam  

 

Menü 

Räucheraal aus Hohwacht  

Kürbis / Grüner Apfel / Speck  

 

Kartoffel -Waffel  

Deichkäse / Radieschen / Sauerampfer  

 

Wolfsbarsch aus der Nordsee  

Chorizo / Quitte / Sauerkraut  

 

Gyoza  

Poggenstuhl / Lauch / Preiselbeeren  

 

Taube    

Rosenkohl / Kräuterseitlinge / Sanddorn  

 

Alte Milchkuh aus Hüsby  

Portwein / Topinambur / Romanesco  

 

Käse von Affineur Waltmann  

Früchtebrot / Chutneys / Nüsse  

 

Mandarine   

Tainori / Fichte /  Tonkabohne  

 

Petit Fours  

 

3-Gang 109,00  
Jeder weitere Gang 2 2 ,00 €  

Bei bestehenden Allergien & Unverträglichkeiten , sprechen Sie uns gerne an.  

 

 



 

 

 

Bitte geben Sie bei Ihrer Reservierung an, ob Sie das 

vegetarische Menü essen möchten  

 

 

Snacks & Apéros  

Baba Ghanoush / Taco / Granatapfel    

Karotten -Churr os  

Avocado / Stachelbeere  

„Cae sar Sala d“  

 

Menü 

Kartoffel -Waffel  

Deichkäse / Radieschen / Sauerampfer  

 

Gyoza  

Poggenstuhl / Lauch / Preiselbeere  

 

Urkarotte  

Erdnuss / Süßholz / Kartoffel  

 

Käse von Affineur Waltmann  

Früchtebrot / Chutneys / Nüsse  

 

Mandarine   

Tainori / Fichte /  Tonkabohne  

 

 

Petit Fours  

 

3-Gang 109,00  
Jeder weitere Gang 2 2 ,00 €  

Bei bestehenden Allergien & Unverträglichkeiten , spr echen Sie uns gerne an.  

 

 


